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Reinigung, Pflege und Gebrauch @
Emaille-Brotkasten .

+Vor dem ersten Gebrauch: Entfernen Sie das Label und etwaige Klebereste mit warmem
Wasser.

+Reinigen Sie den Brotkasten vor dem ersten Gebrauch und dann in regelmdpigen Abstdnden
mit heifem Wasser und einem milden Spilmittel. Der Brotkasten ist nicht spiilmaschinen-
geeignet.

+ Verwenden Sie zum Reinigen keine scheuernden Reinigungsmittel und keine scharfen
oder spitzen Hilfsmittel wie z.B. Drahtschwamme oder -biirsten, Stahlwolle, Reinigungs-
schwammchen mit Keramikpartikeln o.A. Hierdurch kénnen Kratzer entstehen, wodurch
die Emaille - wie Glas - an Glanz verliert. Kratzer in der Emaille-Oberfléche fiihren zwar
zu einem Glanzverlust, beeintrdchtigen jedoch nicht die Funktion des Brotkastens.
Dieser kann uneingeschrankt weiter verwendet werden.

+ Trocknen Sie den Brotkasten gleich nach dem Spiilen ab, um Flecken durch natirliche
Kalkablagerungen zu vermeiden. Eventuelle Kalkflecken lassen sich mit Essigwasser
problemlos entfernen.

- Durch Metallabrieb von z.B. Edelstahlbesteck kann es zu schwarzen Flecken auf der hellen
Emaille-Oberflache kommen. Diese Flecken lassen sich mit einem Emaille-Spezialreiniger
beseitigen.

- Stellen Sie den Brotkasten an einem trockenen Ort auf und verwenden Sie ihn nur zur
Aufbewahrung von Brot oder anderen Backwaren.

+ Der Emaille-Brotkasten ist nicht geeignet zum Erhitzen im Backofen, auf dem Herd oder
in der Mikrowelle!

Holzdeckel / Schneidebrett

+Um den Holzdeckel als Schneidebrett zu verwenden, nehmen Sie ihn unbedingt
vom Brotkasten ab. Schneiden Sie nicht auf dem noch aufgesetzten Holzdeckel.

Der Brotkasten kann wegrutschen, so dass Verletzungsgefahr besteht!

+ Reinigen Sie das Schneidebrett ziigig von Hand mit etwas warmem Wasser und ggf. etwas
mildem Spilmittel. Das Schneidebrett darf nicht Idngere Zeit im Spiilwasser liegen oder
unter flieBendem Wasser gereinigt werden. Lassen Sie es anschliefend in aufrechter
Position gut trocknen. Das Schneidebrett ist nicht spiilmaschinengeeignet.

+ Damit Sie lange Freude an dem Schneidebrett haben, empfehlen wir Ihnen, das Holz in
regelmapigen Abstanden einzutlen. Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1. Reinigen Sie das Schneidebrett wie vorstehend beschrieben und lassen Sie es
anschliepend in aufrechter Position qgut trocknen.

2. Nehmen Sie ein paar Tropfen Speisedl (kein Leindl!). Olen Sie das Holz mit einem Pinsel
oder einem fusselfreien Tuch ein. Wischen Sie iiberschiissiges Ol mit einem Tuch ab.

3. Lassen Sie das 0l gut einziehen, bevor Sie das Schneidebrett wieder verwenden. Legen
Sie ggf. eine Unterlage unter das Schneidebrett, um Flecken auf dem Untergrund zu
vermeiden.



Cleaning, care and use .
Enamel bread box

+ Before using for the first time, remove the label and any adhesive residue with warm water.

+ Clean the bread box with hot water and a mild washing-up liquid before using it for the
first time and at reqular intervals. The bread box is not dishwasher-safe.

+ Do not use any caustic agents or sharp or pointed objects for cleaning, such as wire
sponges or brushes, steel wool, cleaning sponges with ceramic particles or similar.
They may scratch the enamel, causing it to lose its shine - just like glass.

Although scratches in the surface of the enamel cause it to lose its shine, they do not
impact the product's function. You can continue to use it normally.

+ Dry the bread box immediately after washing it to avoid stains caused by natural
calcification. Any limescale stains can be very easily removed with a solution of vinegar
and water.

+When using metal (e.g. stainless steel cutlery), black marks may appear on the light-
coloured enamel surface due to metal abrasion. These marks can be removed with a
special enamel cleaner.

+ Place the bread box in a dry location and only use it to store bread or other baked goods.

+ The enamel bread box is not suitable for heating in the oven, on the stove or in the
microwave!

Wooden lid / chopping board

+ You must remove the wooden lid from the bread box in order to use it as a chopping
board. Do not chop food on the wooden lid when it is placed on the bread box. The bread
box can slip, posing a risk of injury!

+ Clean the chopping board quickly with some warm water and, if necessary, a mild
washing-up liquid. The chopping board must not be left in the dishwater for an extended
period of time or cleaned under running water. Leave it upright to dry thoroughly after
cleaning. The chopping board is not dishwasher-safe.

- To ensure you can continue using the chopping board for a long time, we recommend
rubbing the wood with oil at regular intervals. Proceed as follows:

1. Clean the chopping board as described above and leave it upright to dry thoroughly
after cleaning.

2. Use a few drops of cooking oil (not linseed oil!). Rub the oil into the wood with a brush
or a lint-free cloth. Wipe off any excess oil with a cloth.

3. Allow the oil to absorb into the wood before using the chopping board again.

If necessary, place a protective mat under the chopping board to avoid marks on
the surface underneath.



Nettoyage, entretien et utilisation @

Huche a pain en émail

- Avant la premiere utilisation: enlevez I'étiquette et les éventuels restes de colle a I'eau chaude.

- Avant la premiére utilisation, puis a intervalles réquliers, nettoyez la huche a pain a l'eau
trés chaude additionnée d'un peu de liquide vaisselle doux.

La huche a pain ne passe pas au lave-vaisselle.

- Pour nettoyer l'article, n'utilisez pas de produits a récurer ou d'ustensiles pointus ou
coupants, comme les éponges ou brosses métalliques, la laine d'acier, les éponges de
nettoyage a particules céramiques, etc. Ils pourraient rayer le revétement et ternir 'émail,
comme c'est e cas pour le verre. Les rayures ternissent I'émail, mais elles ne nuisent en rien
au bon fonctionnement de la huche a pain, qui peut continuer a étre utilisée normalement.

- Essuyez la huche a pain juste aprés I'avoir lavée afin d'éviter les traces de calcaire.

Ces traces s'enlévent tres facilement a I'eau vinaigrée.

- Le frottement d'objets métalliques comme les couverts en acier inoxydable peut laisser
des traces sombres sur la surface émaillée claire. Ces traces s'enlévent avec un nettoyant
pour émail.

- Placez la huche a pain dans un endroit sec et utilisez-la uniqguement pour conserver du
pain et autres produits de boulangerie.

-La huche a pain ne convient pas pour faire réchauffer des aliments au four, sur une plague
de cuisson ou au micro-ondes!

Couvercle en bois / planche a découper

- Pour utiliser le couvercle en bois comme planche a découper, enlevez-le
impérativement de la huche a pain. Ne découpez pas de pain sur le couvercle en bois
encore mis. La huche a pain peut glisser, ce qui entraine un risque de blessure!

- Nettoyez la planche a découper rapidement avec de I'eau chaude et éventuellement un
peu de liguide vaisselle doux. La planche a découper ne doit pas tremper trop longtemps
dans I'eau de vaisselle ou &tre passée trop longtemps sous I'eau du robinet pour la
nettoyer. Ensuite, laissez-la bien sécher en position verticale.

La planche a découper ne passe pas au lave-vaisselle.

- Pour profiter longtemps de la planche a découper, nous vous conseillons d'huiler le bois
a intervalles réguliers. Procédez de la fagon suivante:

1. Nettoyez la planche a découper comme décrit plus haut et laissez-la bien sécher en
position verticale.

2. Prenez quelques gouttes d'huile de table (pas d'huile de lin!). Huilez le bois avec
un pinceau ou un chiffon non pelucheux. Enlevez I'excédent d'huile avec un chiffon.

3. Laissez I'huile bien pénétrer dans le bois avant d'utiliser la planche a découper.
Placez éventuellement une protection sous la planche a découper afin de protéger
vos meubles des taches d'huile.



Cisteni, o3etFovéni a pouziti @
Smaltovana chlebovka
« Pfed prvnim pouZitim: Odstrafite ndlepku a pripadné zbytky lepidla teplou vodou.

- Chlebovku Cistéte pred prvnim pouZitim a déle v pravidelnych intervalech horkou vodou
a mirnym prostiedkem na myti nadobi. Tato chlebovka neni vhodnd k myti v mycce nadobi.
«K myti nepouZivejte abrazivni Cistici prostiedky ani ostré nebo $picaté pomicky, jako
napr. draténé houbicky nebo draténé kartacky, ocelovou vinu, Cistici houbicky s keramicky-
mi ¢asteCkami apod. Mohly by tim vzniknout Skrabance, diky cemuz by smalt - stejné tak
jako sklo - ztratil lesk.
Skrabance ve smaltovaném povrchu majf sice za nasledek ztrétu lesku, ale nemaji vliv na
funkci chlebovky. Tu miZete i v takovém pfipadé pouZivat dale bez omezen.

+ Chlebovku ihned po umyti utiete, abyste zabranili tvorbé skvrn plisobenim pfirodnich
vapennych usazenin. Pfipadné vapenné skvrny mlZete snadno odstranit octovou vodou.

- Dotyky kovovych predméti, jako je napf. pribor z uslechtilé oceli, mohou zpisobit ¢erné
skvrny na svétlém smaltovaném povrchu. Tyto skvrny Ize odstranit specidlnim CistiCem na
smalty.

- Chlebovku umistéte na suchém misté a pouZivejte ji pouze na uschovani chleba a jiného
pecCiva.

- Smaltovand chlebovka neni vhodnd k ohFivani v troubé, na spordku nebo v mikrovinné
troubé.

Di'evéné viko / kuchyiiské prkénko

- Abyste mohli pouZit drevéné viko jako prkénko ke krdjeni, sejméte jej z chlebovky.
Nekrajejte na nasazeném viku. Chlebovka by mohla sklouznout, a mohlo by tak hrozit
nebezpeCi poranéni!

- Kuchyriské prkénko umyjte rychle v teplé vodé event. s trochou saponatu. Kréjeci prkénko
nesmi dlouho leZet ve vodé s prostfedkem na myti nddobi, ani se nesmi dlouho umyvat
pod tekouci vodou. Nésledné jej nechte dobie uschnout ve vzpfimené poloze.

- K Vasi dlouhé spokojenosti s kuchyriiskym prkénkem, doporucujeme Vam, abyste dfevo
pravidelné natirali olejem. Pfitom postupujte nésledovné:

1. Kuchyriské prkénko umyite, jak je popséno vySe a nechte jej poté uschnout ve
vzpfimené poloze.

2. Pouzijte par kapek stolniho oleje (nepouzivejte Inény olej!). Dfevo natiete Stétcem
nebo utérkou nepoustéjicimi viakna. Pfebytecny olej otfete hadFikem.

3.0lej nechte dobfe vsknout, dfive neZ kuchyriské prkénko zase pouZijete.
PFip. poloZte pod krajeci prkénko néjakou podloZku, abyste zabranili skvrndm
na podkladu.



Czyszczenie, pielegnacja i uzytkowanie .o
Chlebak emaliowany

- Przed pierwszym uzyciem nalezy usuna etykiete oraz ewentualne pozostatosci kleju
za pomoca cieptej wody.

- Przed pierwszym uzyciem, a nastepnie regularnie nalezy umy¢ chlebak goracg woda z do-
datkiem tagodnego ptynu do mycia naczyn. Chlebak nie nadaje sie do mycia w zmywarce
do naczyn.

- Nie uzywac do mycia szorujgcych srodkéw czyszczacych ani ostrych lub spiczastych przybo-
réw, takich jak np. druciane gabki i szczotki, druciaki czy gabki z czasteczkami ceramicznymi
itp. Za ich sprawg moga powstac zadrapania, przez co emalia - podobnie jak szkto - straci swoj
potysk. Zadrapania na emaliowanej powtoce skutkuja utrata potysku, nie wptywaja jednak ne-
gatywnie na przydatno$c chlebaka. Mozna go w dalszym ciggu uzywac tak samo jak wczesniej.

- 0d razu po umyciu nalezy wysuszy¢ chlebak, aby zapobiec tworzeniu sie plam przez
naturalne osadzanie sie wapnia. Jesli takie plamy powstana, mozna je bez problemu
usuna¢ woda z octem.

- Poprzez kontakt z metalem, np. ze sztuécami ze stali szlachetnej moga powstac czarne
$lady na jasnej, emaliowanej powierzchni. Te $lady mozna usung¢ za pomoca srodka
do czyszczenia emaliowanej powierzchni.

- Chlebak postawi¢ w suchym miejscu i uzywac go wytacznie do przechowywania chleba
lub innego pieczywa.

+ Chlebak emaliowany nie nadaje sie do podgrzewania w piekarniku, na ptycie kuchennej
ani w kuchence mikrofalowej.

Drewniana pokrywa / deska do krojenia

- Aby uzy¢ drewnianej pokrywy jako deski do krojenia, nalezy koniecznie zdjac ja
z chlebaka. Nie krio¢ pieczywa na natozonej na chlebaku pokrywie. Chlebak moze sie
przemiesci¢ i stworzy¢ tym samym niebezpieczenstwo odniesienia obrazen ciatal

- 0d razu po uzyciu umy¢ deske do krojenia ciepta woda, ew. z dodatkiem odrobiny tagodnego
ptynu do mycia naczyr. Deska do krojenia nie moze przez diuzszy czas leze¢ w wodzie do zmy-
wania. Nie wolno jej réwniez my¢ pod biezaca woda. Nastepnie pozostawi¢ deske w pozycji
pionowej do catkowitego wyschniecia. Deska do krojenia nie nadaje sie do mycia w zmywarce.

- Aby dhugo cieszy€ sie funkcjonalnoscig deski do krojenia, zalecamy regularne olejowanie
drewna. W tym celu nalezy postepowac w nastepujacy sposdb:

1. Umy¢ deske do krojenia w sposob opisany powyzej, a nastepnie pozostawic ja w pozycji
pionowej do catkowitego wyschniecia.

2. Przygotowac kilka kropel oleju spozywczego (ale nie oleju Inianego!). Za pomocg pedzla
lub niestrzepiacej sie szmatki natrze¢ powierzchnie drewna olejem. Nadmiar oleju wy-
trzec¢ Sciereczka.

3. Przed ponownym uzyciem deski do krojenia nalezy odczekac, az olej dobrze sie wchtonie.
W razie konieczno$ci umiesci¢ pod deska podktadke, aby uniknac plam na podtozu.



Cistenie, osetrovanie a pouzivanie @

Smaltovana chlebovka

- Pred prvym pouzitim: Odstrafite etiketu a pripadné zvy3ky lepidla teplou vodou.

- Pred prvym pouZitim a potom v pravidelnych intervaloch chlebovku umyte horticou vodou
a jemnym prostriedkom na umyvanie riadu. Chlebovka nie je vhodna na umyvanie v umy-
vacke riadu.

- Na Cistenie nepouzivajte Ziadne abrazivne Cistiace prostriedky ani ostré alebo Spicaté
pomdcky na umyvanie, ako napr. drotenky alebo drotené kefy, ocelové drotenky, Cistiace
hubky s keramickymi Ciastockami a pod. MdZu tym vznikndt Skrabance, pricom smaltovana
vrstva strati svoj prirodzeny lesk - podobne ako sklo. Hoci $krabance spdsobia stratu lesku
smaltovaného povrchu, neobmedzia ale funkénost chlebovky. MoZete ju nadalej pouzivat
bez obmedzeni.

- Chlebovku osuste ihned po umyti, aby sa na nej nevytvorili flaky vznikajtce pri prirodze-
nom vyzrazani vodného kamefia. Mozné flaky po vodnom kameni mbZete bez problémov
odstranit octovou vodou.

« Pri odierani o kov, napr. o pribory z uslachtilej ocele, sa na svetlom smaltovanom povrchu
mdzu vytvorit Cierne flaky. Na odstranenie tychto flakov pouZite $pecialny Cistiaci prostrie-
dok na smalt.

- Chlebovku umiestnite na suchom mieste pouzivajte ju len na skladovanie chleba alebo
iného peciva.

- Smaltovand chlebovka nie je vhodnd na zohrievanie v rire na pecenie, na spordku alebo
v mikrovinnej rure!

Drevené veko / doska na krajanie

« Ak chcete drevené veko pouZit ako dosku na krajanie, vyberte ho z chlebovky.

Na nasadenom drevenom veku nekrdjajte. Chlebovka mdzZe vykiznut, takZe hrozi
nebezpecenstvo poranenia!

- Dosku na kréjanie rychlo ru¢ne vycistite trochou vlaznej vody a prip. jemného prostriedku na
umyvanie riadu. Doska na krajanie nesmie zostat dih$i ¢as ponorend vo vode na umyvanie,
a ani sa nesmie Cistit pod te¢tcou vodou. Nasledne ju nechajte dobre uschnit vo vzpriame-
nej polohe. Doska na krajanie nie je vhodnd do umyvacky riadu.

- Aby ste mali z dosky na kréjanie dlho radosti, odpord¢ame vam drevo v pravidelnych
intervaloch naolejovat. Postupujte pritom nasledovne:

1. Dosku na kréjanie vy€istite podla predchddzajticeho opisu a nésledne ju nechajte dobre
uschnit vo vzpriamenej polohe.

2. Pouzite par kvapiek jedIého oleja (nie [anovy olej!). Drevo naolejujte Stetcom alebo
handri¢kou neptstajicou vidkna. Nadbyto¢ny olej utrite utierkou.

3. Skor neZ zatnete dosku na krajanie znovu pouZivat, nechajte olej dobre vstrebat.
Aby ste zabrénili flakom na podklade, poloZte pod vyrobok prip. podlozku.



Tisztitas, apolas és haszndlat @
Zomancozott kenyértarto
- Az elsd hasznalat el6tt: Meleg vizzel tavolitsa el a cimkét és az esetleges ragasztomarad-
vanyokat.
- Az elsG hasznalat elGtt, majd rendszeres id6kozonként tisztitsa meg a kenyértartot forrd
vizzel és kimél§ mosogatdszerrel. A kenyértarté mosogatdgépben nem tisztithaté.
- A tisztitdshoz ne hasznaljon stroldszereket, éles vagy hegyes eszkozoket, pl. fém dorzsit,
drétkefét, kerdmiaszemcsés mosogatdszivacsot vagy hasonlét. Ezek megkarcolhatjék
a bevonatot, igy a zomanc - mint ahogyan az iiveg is - veszit fényességébdl. Ugyan
a zomancfelszinen keletkezd karcok csokkentik az edény fényét, de a termék funkcidjat
nem befolyasoljak. Tovabbra is korlatozds nélkiil hasznalhatja.

- Mosogatds utan azonnal torolje szarazra a terméket, igy nem lesz foltos a természetes
vizk8lerakoddstél. Az esetleges vizkdfoltok ecetes vizzel kdnnyen eltavolithatok.

- Fémekkel torténd strlddas (pl. rozsdamentes acél evieszkoz) kovetkeztében fekete foltok
keletkezhetnek a vilagos zomancfeliileten. Ezek a foltok specidlis zoménctisztitdval
eltavolithatok.

- A kenyértartot eqy szdraz helyre éllitsa, és csak kenyér vagy pékaruk taroldsara hasznalja.

- A zomancozott kenyértartd nem alkalmas siitében, tlizhelyen vagy mikrohulldmd siitében
vald melegitésre!

Fa fedél / vagodeszka

- Ha a fa fedelet vagodeszkaként szeretné haszndlni, mindenképpen vegye le
a kenyértartorol. Ne vagjon a méq rajta |évd fa fedélen. A kenyértartd elcstszhat,
igy sériilésveszély 4l fenn!

- A vagddeszkat gyorsan tisztitsa meg kézzel, kevés meleq vizzel és sziikség esetén kimél6
mosogatdszerrel. Ne hagyja a vagddeszkat sokdig a mosogatdvizben &zni, és ne tisztitsa
folyd viz alatt. Ezutan fiigg6leges helyzetben hagyja teljesen megszéaradni. A vagddeszka
mosogatdgépben nem tisztithatd.

- Ahhoz, hogy hosszU ideig 6romét lelje a vagodeszkaban javasoljuk, hogy rendszeres
id6kozonként olajozza be a fat. A kovetkezGképpen jérjon el:

1. Tisztitsa meg a vagddeszkat az el6zGekben leirt modon, majd fiiggbleges helyzetben
hagyja teljesen megszéradni.

2. Vegyen egy par csepp étolajat (ne lenolajat), és olajozza be a fat eqy ecsettel vagy
eqgy nem bolyhosodé ruhdval. Torélje le a felesleges olajat egy ruhdval.

3. Vérja meg, amig teljesen beszivédik az olaj, miel6tt Gjra hasznalnd a vagodeszkat.
Sziikséq esetén helyezzen eqy alatétet a vdgddeszka ala, ezzel elkeriili, hogy foltok
keletkezzenek a feliileten.



Temizleme, bakim ve kullanim @
Emaye ekmek kutusu
« ik kullanim 8ncesi: etiketi ve kalan yapiskan maddeyi ilik suyla cikarin.

+ Ekmem kutusunu ilk kullanimdan &nce ve ardindan diizenli araliklarla sicak su ve yumusak
bulasik deterjani ile temizleyin. Ekmek kutusu bulasik makinesi icin uygun dedgildir.

+ Temizlemek icin asindirici temizleme maddeleri ve keskin veya sivri yardimci maddeler,
orn. tel siingerler veya fircalar, parlatma celik tel, seramik partikiillii temizleme siingeri
vb. kullanmayin. Bunlardan dolay iriinde ¢izikler olabilir ve emaye kaplama, cam gibi
parlakhigini kaybedebilir.

Emaye yiizeydeki cizikler parlakligin kaybina neden olur ancak Griiniin fonksiyonuna etki
etmez. Kisitlama olmadan kullaniimaya devam edilebilir.

« Lekeleri ve kireg artiklarini dnlemek icin ekmek kutusunu yikadiktan hemen sonra
kurulayin. Olasi kireg lekeleri sirkeli su ile kolayca temizlenebilir.

- Ornegin paslanmaz celikten catal-bicaktan dolayi metal asinmasi olusursa acik emaye
iist yiizeyde siyah lekeler meydana gelebilir. Bu lekeler 6zel bir emaye temizleyici ile
giderilebilir.

- Ekmek kutusunu kuru bir yere koyun ve sadece ekmek veya diger unlu mamulleri saklamak
icin kullanin.

- Emaye ekmek kutusu firinda, ocakta veya mikrodalgada 1sitmaya uygun dedgildir!

Ahsap kapak / Kesme tahtasi

- Ahsap kapagi kesme tahtasi olarak kullanmak icin ekmek kutusundan cikardiginizdan
emin olun. Acik olan ahsap kapaginda kesme islemi yapmayin. Ekmek kutusu kayabilir ve
bu nedenle yaralanma tehlikesi meydana gelebilir!

+ Kesme tahtasini biraz 1lik su ve gerekirse biraz yumusak bulasik deterjani ile elinizle hizlica
temizleyin. Kesme tahtasi uzun siire sabunlu suda kalmamali ve akan su altinda temizlenn
memelidir. Sonrasinda dik konumda iyice kurutun. Kesme tahtasi bulasik makinesinde
yikanmak icin uygun degildir.

- Kesme tahtasini uzun siire kullanabilmek icin ahsabi diizenli araliklarla ya§lamanizi tavsiye
ediyoruz. Asagidaki gibi devam edin:

1. Kesme tahtasini yukarida anlatildi§i gibi temizleyin ve ardindan dik konumda iyice
kurumasini bekleyin.

2. Birkag damla yemeklik yag alin (keten tohumu yagi degil!).
Ahsabi bir firca veya ipliksiz bez ile yaglayin. Fazla yag bir bezle silin.

3. Kesme tahtasini kullanmadan &nce yagin iyice cekmesini bekleyin. Alt zeminde lekelerin
olugmasini dnlemek icin kesme tahtasinin altina bir altlik yerlestirin.
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